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01. "Pesquisador brasileiro desenvolve uma bactéria que permite produzir alcool a partir do soro do leite e do bagaco da
cana." (Revista "Ecologia", dezembro/92)
A producao do alcool pela bactéria ocorrera gracas a um processo de:
a) fermentacéo.
b) combustéo.
c) fotolise.
d) oxidacao eletrbnica.
e) respiracdo aerdbia.

02. Sobre as substancias que compdem 0s seres Vvivos, estdo corretos os ltens:

(a) os carboidratos, os lipidios e as vitaminas séo fontes de energia para 0s seres Vivos;

(b) a 4gua é a substéncia encontrada em maior quantidade nos seres vivos;

(c) além de sua funcao energética, os carboidratos estdo presentes na formagao de algumas estruturas dos seres vivos;
(d) as gorduras constituem o principal componente estrutural dos seres vivos;

(e) os seres vivos apresentam uma composicdo quimica mais complexa do que a matéria bruta, sendo formados por
substancias organicas, como as proteinas, os lipidios, os carboidratos, as vitaminas e os acidos nucléicos.

03. A energia que usamos para realizar os movimentos provém da degradacdo dos alimentos que ingerimos. Entre os
nutrientes que ingerimos, indique o mais utilizado na produ¢éo desta energia:

a) proteina;

b) carboidrato;

c) lipidio;

d) sais minerais;

e) agua.

04. Os agucares complexos, resultantes da unido de muitos monossacarideos, sdo denominados polissacarideos.
a) Cite dois polissacarideos de reserva energética, sendo um de origem animal e outro de origem vegetal.

b) Indique um 6rgdo animal e um 6rgdo vegetal, onde cada um destes acUcares pode ser encontrado.

05. Com relacéo as substancias quimicas dos seres vivos resolva 0s itens a seguir:
a) Qual é a forma de armazenamento dos carboidratos nos tecidos animais e vegetais, respectivamente?

b) Qual é a unidade monomérica dos &cidos nucléicos?

¢) Em qual tipo de lipideo sé&o classificados os 6leos e gorduras?

d) Cite um dos aspectos que permite distinguir as diversas proteinas.

Bom desempenho!!
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